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ช่ือหลักสูตร การทำไส้กรอกหมู 
จำนวน  6 ช่ัวโมง   

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรม (กลุม่สนใจ) 
สำนักงาน กศน.จังหวัดมหาสารคราม 

 
ความเป็นมา 
 จากนโยบายและจุดเน้นการดำเนินงานของ สำนักงาน กศน. ด้านการศึกษานอกระบบท่ีเกี่ยวข้องกับ
การศึกษาต่อเนื่อง การศึกษาเพื่อพัฒนางานและอาชีพ ได้ให้ความสำคัญกับการจัดการศึกษาเพื่อพัฒนาการ
งานและอาชีพระดับพื้นฐาน ระดับกึ่งฝีมือ และระดับฝีมือ ท่ีสอดคล้องกับปัญหาและความต้องการของ
กลุ่มเป้าหมาย  มุ่งเน้นให้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้จริงท้ังในชีวิตประจำวันและเข้าสู่การ
แข่งขันในตลาดแรงงานได้อย่างมีประสิทธิภาพตลอดจนพัฒนาหลักสูตรท่ีหลากหลายทันสมัยเพื่อให้บริการได้
อย่างกว้างขวาง สำหรับในการพัฒนารูปแบบ กระบวนการเพื่อให้การพัฒนาได้อย่างยั่งยืนนั้นจะต้องเป็นไป
ตามความต้องการของประชาชนกลุ่มเป้าหมาย  
                  กศน.อำเภอแกดำ  จึงได้จัดกิจกรรมการเรียนการสอน วิชาการทำใส้กรอกหมู  เพื่อสนองความ
ต้องการ และเจตนารมณ์ของกลุ่มเป้าหมายดังกล่าว  เพื่อให้กลุ่มเป้าหมายมีทักษะ มีอาชีพเสริมมีรายได้เพิ่ม 
พึ่งพาตนเองได้อย่างยั่งยืน ในการประกอบอาชีพสามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวันต่อไป 
 

หลักการของหลักสูตร 
 การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนาอาชีพเพื่อการมีงานทำ  กำหนดหลักการไว้ดังนี้ 
 1.  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ห้าด้าน  ได้แก่ ศักยภาพ
ของทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพื้นท่ี  ศักยภาพของพื้นท่ีตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิประเทศและ
ทำเลท่ีต้ังของแต่ละประเทศ  ศักยภาพของศิลปะ  วัฒนธรรม  ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพื้นท่ีและ
ศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพื้นท่ี 
 2.  มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมี 
คุณภาพท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน  สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง  และเป็นบุคคลท่ีมีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม 
จริยธรรม  มีจิตสำนึกความรับผิดชอบต่อตนเอง  ผู้อื่น และสังคม 
 3.  ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
 4.  เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้
เกิดรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง และยังยืนในอาชีพส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตร
การศึกษาข้ันพื้นฐาน 
 5.  ส่งเสริมให้มีการเทียบโอน  ความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาขั้นพื้นฐาน 
 

จุดหมาย 
 1.  ผู้เรียนสามารถประกอบอาชีพและสร้างรายได้ท่ีมั่นคงให้กับตนเอง 
 2.  ผู้เรียนมีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใช้เป็นแนวทางในการปฏิบัติต่อไปได้ 
 3.  ผู้เรียนมีคุณธรรม จริยธรรม  และมีจิตสำนึก  ความรับผิดชอบต่อตนเอง  ผู้อื่น  และสังคม 
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กลุ่มเป้าหมาย 
 กลุ่มเป้าหมายคือประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน 
 1.   ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ 
 2.   ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 

ระยะเวลา           
 การเรียนรู้ และฝึกทักษะ   จำนวน   6  ช่ัวโมง 
 

โครงสร้างหลักสูตร 
 1.  ช่องทางการประกอบอาชีพการทำใส้กรอกหมู 

1.1  ความสำคัญการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
1.2  ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพการการทำไส้กรอกหมู 

  1.2.1 ความต้องการของตลาด 
  1.2.2 การใช้แรงงาน 
  1.2.3 การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
  1.2.4 การเลือกทำเลท่ีต้ัง 
  1.2.5 ทุน 
  1.2.6 การบรรจุหีบห่อ (แหนมเนื้อ แหนมหมู) 
  1.2.7 การขนส่ง 
  1.2.8  ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพตามศักยภาพ 5 ด้าน  ได้แก่ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพื้นท่ี  ศักยภาพของพื้นท่ีตมลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพของภูมิประเทศ และ
ศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพื้นท่ี 

1.3  แหล่งเรียนรู้ 
1.4  ทิศทางการประกอบอาชีพ   

 2.  ทักษะการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
2.1 ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพการทำใส้กรอกหมู 

  2.1.1  ความรู้เบ้ืองต้นเกี่ยวกับการทำไส้กรอกหมู 
  2.1.2  ลักษณะธรรมชาติของการทำไส้กรอกหมู 
  2.1.3  การคัดเลือกเนื้อส่วนต่างๆ 
  2.1.4  วัสดุ  อุปกรณ์  ท่ีใช้ประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
  2.1.5  สถานท่ี / พื้นท่ี   

2.2  ขั้นตอนการทำไส้กรอกหมู 
  2.2.1  การจัดทำ  
  2.2.2  การผสมส่วนประกอบ 
  2.2.3  การบรรจุห่อใบตอง 

2.3  ขั้นตอนการฝึกปฏิบัติการทำไส้กรอกหมู 
2.4  การทำใส้กรอกหมู 

 3. การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 



3 
 

3.1 การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
  3.1.1 การวางแผนการจัดการทำใส้กรอกหมู 
  3.1.2 การดูแลรักษาการควบคุมคุณภาพการทำไส้กรอกหมู 
  3.1.3 การลดต้นทุนในการทำไส้กรอกหมู 
  3.1.4 การทำรายรับ – รายจ่าย 

3.2  การจัดการการตลาด 
  3.2.1  การทำฐานข้อมูลลูกค้าท่ีใช้บริการ / คู่แข่ง 
  3.2.2 การโฆษณาประชาสัมพันธ์ 
  3.2.3 การส่งเสริมการขายและการบริการ 

3.3 การจัดการความเส่ียง 
  3.3.1 การวิเคราะห์ศักยภาพในการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหม ู

1 ) ค่าใช้จ่าย 
2) การเตรียมภาชนะสำหรับผสมส่วนประกอบ 

  3.3.2 การแก้ปัญหาความเส่ียงในการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
 4. โครงสร้างการประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 

4.1  ความสำคัญของโครงการอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.2  ประโยชน์ของโครงการอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.3  องค์ประกอบของโครงการอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.4  การเขียนโครงการอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.5  การประเมินความเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
 

 การจัดกระบวนการเรียนรู ้
- การศึกษาข้อมูลจากเอกสาร/ภูมิปัญญา 
- การศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู ้
- การแลกเปล่ียนเรียนรู้ 
- การฝึกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู ้
 ในกระบวนการจัดการเรียนรู้ใช้ส่ือท่ีหลากหลาย  เช่น ส่ือส่ิงพิมพ์ ส่ืออิเล็กทรอนิกส์  สถาน
ประกอบการ  ส่ือจริง และส่ือบุคคลในชุมชน 

1. วิทยากร/ ภูมิปัญญาท้องถิ่นให้ความรู้ 
2. VCD  / หนังสือ 
3. Internet 
4. ศึกษาดูงานจากกลุ่มอาชีพตัวอย่าง/แหล่งเรียนรู้ 

 
การวัดและประเมินผล 
 1.  การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีก่อนเรียนและหลังเรียน 
 2.  การประเมินผลงานก่อนเรียนจากการปฏิบัติ  ได้ผลงานท่ีมีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และ             
จบหลักสูตร 
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การจบหลักสูตร 
1. มีเวลาเรียน  ไม่น้อยกว่าร้อยละ  80   
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ  60  
3. มีผลงานท่ีมีคุณภาพ 

 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1. หลักฐานการประเมินผล 
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
3. วุฒิบัตร  ออกโดยสถานศึกษา 

 

การเทียบโอน 
 ผู้เรียนท่ีจบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพื้นฐาน  พุทธราช  2551  สาระการประกอบอาชีพรายวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดทำขึ้น 
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รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรการทำไส้กรอกหมู 
 

เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1.  ช่องทางการ
ประกอบอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 

1.1  บอกความสำคัญการเห็น
ช่องทางของการประกอบอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 
1.2  บอกความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
ได้แก่ ความต้องการของตลาด 
แรงงาน วัสดุ อุปกรณ์  ทำเลท่ีต้ัง 
และทุน 
1.3  บอกและหาแหล่งเรียนรู้ 
1.4  บอกทิศทางการประกอบอาชีพ
การทำไส้กรอกหมู 

1.1  ความสำคัญการประกอบอาชีพการทำ
ไส้กรอกหมู 
1.2  ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพ
การการทำไส้กรอกหมู 
 1.2.1 ความต้องการของตลาด 
 1.2.2 การใช้แรงงาน 
 1.2.3 การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
 1.2.4 การเลือกทำเลท่ีต้ัง 
 1.2.5 ทุน 
 1.2.6 การบรรจุหีบห่อ  
(แหนมเนื้อ แหนมหมู) 
 1.2.7 การขนส่ง 
 1.2.8  ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพตามศักยภาพ 5 ด้าน  ได้แก่
ศักยภาพของทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละ
พื้นท่ี  ศักยภาพของพื้นท่ีตมลักษณะ
ภูมิอากาศ  ศักยภาพของภูมิประเทศ และ
ศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพื้นท่ี 
1.3  แหล่งเรียนรู้ 
1.4  ทิศทางการประกอบอาชีพ  

1.1   ผู้เรียน ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร  ส่ือ
อิเล็กทรอนิกส์  สถานประกอบการ ส่ือของจริง  
ส่ือบุคคลในชุมชน  เพื่อนำข้อมูลมาวิเคราะห์และ
ใช้ในการประกอบอาชีพท่ีมีความเป็นไปได้ใน
ชุมชน 
1.2  ผู้เรียน วิเคราะห์อาชีพท่ีจะสามารถเลือก
ประกอบอาชีพได้ในชุมชนจากข้อมูลต่างๆ  
1.3  ผู้เรียน ศึกษาดูงานในสถานประกอบการ 
แหล่งเรียนรู้ต่างๆ ในอาชีพท่ีตัดสินใจเลือก 
1.4  ครู ผู้เรียน และผู้รู้ ร่วมกันอภิปรายเกี่ยวกับ
ทิศทางการประกอบอาชีพการการทำไส้กรอกหมู
ในรูปแบบท่ีเหมาะสมกับตนเอง  

1 2 
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
2.  ทักษะการ
ประกอบอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 
 

2.1 สามารถ เตรียมการประกอบ
อาชีพ  วัสดุ  อุปกรณ์ ความรู้
เบ้ืองต้นเกี่ยวกับการทำไส้กรอกหมู 
 

 
 
 
 

2.2 สมารถจัดทำ การผสม
ส่วนประกอบและการบรรจุห่อ 
  
 

2.1 ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพการทำไส้
กรอกหมู 
 2.1.1  ความรู้เบ้ืองต้นเกี่ยวกับ
การทำไส้กรอกหมู 
 2.1.2  ลักษณะธรรมชาติของการ
ทำไส้กรอกหมู 
 2.1.3  การคัดเลือกเนื้อส่วน
ต่างๆ 
 2.1.4  วัสดุ  อุปกรณ์  ท่ีใช้
ประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
 2.1.5  สถานท่ี / พื้นท่ี   
2.2  ขั้นตอนการทำไส้กรอกหมู 
 2.2.1  การจัดทำ  
 2.2.2  การผสมส่วนประกอบ 
 2.2.3  การบรรจุห่อใบตอง 
2.3  ขั้นตอนการฝึกปฏิบัติการทำไส้กรอก
หม ู
2.4  การทำไส้กรอกหมู 

2.1 ทบทวนความรู้เบ้ืองต้นในเกี่ยวกับการทำไส้
กรอกหมู 
2.2 อภิปรายแลกเปล่ียนเรียนรู้ 
2.3 จัดผู้เรียนไปศึกษาดูงานในแหล่งเรียนรู้
ชุมชน พร้อมจดบันทึก 
2.4 จัดทำแผนการเรียนรู้ การฝึกทักษะการ
ประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู  
2.5 ดำเนินการจัดการเรียนรู้และฝึกทักษะ
อาชีพตามหลักสูตร และตามแผนการเรียนรู้ 
2.6 ครูและผู้เรียนร่วมกันจัดกระบวนการเรียนรู ้
2.7 จดบันทึกผลการเรียนรู้ 
2.8 ดำเนินการวัดและประเมินผลตามท่ีหลักสูตร
กำหนด 
2.9 ผู้เรียนปฏิบัติจริง 
 

30
นาที 

30 
นาที 

3. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 

3.1 สามารถบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมูได้ 

  3.1.1 สามารถวางแผนการ
การทำไส้กรอกหมูได้ 

3.1 การบริหารจัดการในการประกอบ
อาชีพการทำไส้กรอกหมู 
 3.1.1 การวางแผนการจัดการทำ
ไส้กรอกหมู 

3.1 การบริหารจัดการการผลิต จัดให้ผู้เรียน 
3.1.1  สำรวจและศึกษาแหล่งวัสดุ  อุปกรณ์  

และการใช้ประโยชน์ของแหล่ง
ทรัพยากรธรรมชาติ  และทุนต่างๆ  

30
นาที 

30 
 นาที 
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
  3.1.2 สามารถดูแลรักษาการ

ควบคุมคุณภาพการทำไส้กรอกหมูได้ 
  3.1.3 สามารถลดต้นทุนใน

การทำไส้กรอกหมู 
 3.1.4 สามารถทำบัญชี

รายรับ – รายจ่ายได้ 
 3.2 สามารถจัดการการตลาดได้ 

3.2.1 สามารถทำฐานข้อมูล
ลูกค้าท่ีใช้บริการ / คู่แข่งได้ 

3.2.2 สามรถโฆษณา
ประชาสัมพันธ์ได้ 

3.2.3 สามารถส่งเสริมการ
ขายและการบริการได้ 
3.3 สามารถจัดการความเส่ียงได้ 

3.3.1 สามารถวิเคราะห์
ศักยภาพในการประกอบอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมูได้ 
 1 ) ค่าใช้จ่าย 
 2) การเตรียมภาชนะ
สำหรับผสมส่วนประกอบ 

 3.3.2 สามรถแก้ปัญหา
ความเส่ียงในการประกอบอาชีพการ

 3.1.2 การดูแลรักษาการควบคุม
คุณภาพการทำไส้กรอกหมู 
 3.1.3 การลดต้นทุนในการทำไส้
กรอกหมู 
 3.1.4 การทำรายรับ – รายจ่าย 
3.2  การจัดการการตลาด 
 3.2.1  การทำฐานข้อมูลลูกค้าท่ี
ใช้บริการ / คู่แข่ง 
 3.2.2 การโฆษณาประชาสัมพันธ์ 
 3.2.3 การส่งเสริมการขายและ
การบริการ 
3.3 การจัดการความเส่ียง 
 3.3.1 การวิเคราะห์ศักยภาพใน
การประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
1 ) ค่าใช้จ่าย 
2) การเตรียมภาชนะสำหรับผสม
ส่วนประกอบ 
  3.3.2 การแก้ปัญหาความเส่ียงใน
การประกอบอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
 

3.1.2   ศึกษาการลดต้นทุนใน การผลิตแต่
คุณภาพคงเดิม 

3.1.3   ศึกษา  วิเคราะห์  ปัจจัยความเส่ียง
ท่ีคาดว่าจะเกิดขึ้น  และมีแนวทางในการจัดการ
ความเส่ียง 
3.2 การบริหารจัดการการตลาด จัดให้ผู้เรียน
ศึกษา 

 3.2.1 ข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความ
ต้องการของตลาด 

 3.2.2 กำหนดทิศทาง เป้าหมาย และ
แผนการจัดการตลาดท่ีเกี่ยวข้องกับการทำไส้
กรอกหมู 

3.2.3  ดำเนินการตามกระบวนการจัดการ
การตลาด เช่น การคิดต้นทุนการผลิต การ
กำหนดราคาขาย การส่งเสริมการขาย จำหน่าย
สินค้า ฯลฯ 
3.3 การจัดการความเส่ียง จัดให้ผู้เรียนศึกษา 

3.3.1 ให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารเรื่องการ
จัดการความเส่ียง 
 3.3.2  ฝึกการวิเคราะห์การจัดการความ
เส่ียง พร้อมการวางแผนการจัดการความเส่ียง 
3.4 การวางแผนการดำเนินงาน  
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
ทำไส้กรอกหมูได้ 3.4.1 ให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องการวางแผนการ

ดำเนินงานในแบบตารางการปฏิบัติงาน (Gantt 
Chart) 

3.4.2 ฝึกปฏิบัติการทำแผนการประกอบ
อาชีพการทำไส้กรอกหมูตามแบบตารางการ
ปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 

4. โครงสร้างการ
ประกอบอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 

4.1บอก ความสำคัญของโครงการ
อาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.2 บอกประโยชน์ของโครงการ
อาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.3บอกองค์ประกอบของโครงการ
อาชีพการทำไส้กรอกหมู 
4.4บอกการเขียนโครงการอาชีพ
การทำไส้กรอกหมู 
4.5 บอกการประเมินความ
เหมาะสมและสอดคล้องของ
โครงการอาชีพการทำไส้กรอกหมู 
 

4.1  ความสำคัญของโครงการอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 
4.2  ประโยชน์ของโครงการอาชีพการทำ
ไส้กรอกหมู 
4.3  องค์ประกอบของโครงการอาชีพการ
ทำไส้กรอกหมู 
4.4  การเขียนโครงการอาชีพการทำไส้
กรอกหมู 
4.5  การประเมินความเหมาะสมและ
สอดคล้องของโครงการอาชีพการทำไส้
กรอกหมู 

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้ เรื่อง 
ความสำคัญของโครงการอาชีพ ประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ  องค์ประกอบของโครงการอาชีพ  
แล้วจัดกิจกรรมการสนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล
ความคิดเห็น เพื่อสร้างแนวคิดในการดำเนิน
กิจกรรมการเรียนรู ้
4.2  จัดให้ผู้เรียนศึกษาสาระข้อมูลจากใบ
ความรู้ เรื่อง ตัวอย่างการเขียนโครงการอาชีพท่ีดี 
เหมาะสม และถูกต้อง พร้อมจัดการอภิปราย 
เพื่อสรุปแนวคิดเป็นแนวทางในการเขียน
โครงการอาชีพท่ีดี เหมาะสม และถูกต้อง   
4.3 จัดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ การเขียนโครงการ
อาชีพ              
4.4  กำหนดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการประเมิน
ความเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการอาชีพ 
4.5  จัดให้ผู้เรียนปรับปรุงโครงการอาชีพ ให้มี

30 
นาที 

30  
นาที 
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
ความเหมาะสมและถูกต้อง 
4.6  กำหนดให้ผู้เรียนเขียนโครงการอาชีพของ
ตนเอง  เพื่อเสนอขอรับการสนับสนุนงบประมาณ
ดำเนินงานอาชีพ และใช้ในการดำเนินการ
ประกอบอาชีพต่อไป 

รวม 2.30 3.30 
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